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kurkami.
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Jajko w koszulce na wycieraczce z ziemniakami i kurkami

1 jajko 2 zabki czosnku galazka bazylii

1 ziemniak (do$¢ spory) pietruszka ziota prowansalskie do smaku
50 g. kurek lesnych 3 tyzki klarowanego masta sol i pieprz do smaku

kilka plastrow szynki Serrano czerwony ocet

Ziemniaka zetrze¢ na duzym oku na tarce. Roztopi¢ sporo masta na patelni (najlepiej sklarowanego), a starty ziemniak uformowac
w placek (nie za gruby). Smazy¢ na $rednim ogniu, a gdy si¢ tadnie zarumieni po jednej stronie odwrdci¢ i smazy¢ identycznie po
drugiej. Placek musi by¢ chrupiacy!

Kurki krotko umy¢ pod wodg. Smazy¢ na masle (najlepiej sklarowanym) przez 3 min na duzym ogniu. Pod koniec doda¢
smazenia trochg¢ cienko posiekany posiekany czosnek i drobno posiekanej pietruszki. Doproawic¢ sola i piperzem, zdja¢ z ognia.

W $rednim garnku zagotowa¢ wode, dodac troch¢ czerwonego octu, zmniejszy¢ ogien az woda bedzie delikatnie bulgotac. Lyzka
zrobi¢ wir, wbi¢ w niego jajko i gotowac 2,5 min na matym ogniu. Jajko wyja¢ bardzo ostroznie. Placek ziemniaczany potozy¢ na
gorgcym talerzu, na nim jajko i dookota kurki, doprawi¢ ziotami prowansalskimi, a cato$¢ posypac pokrojona w kosteczke szynka
Serrano.



